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COLORANTES NATURALES

Son colores vegetales provenientes de plantas y otras fuentes orgdnicas,
como invertebrados o minerales, razén por la cual son productos sostenibles.

Su obtencién es mediante extraccion fisica o quimica.
Su uso en la industria de alimentos es de gran relevancia en la sustitucion de
los colores artificiales




BX-ANNATO

BX-ANNATTO Annatto con 10% de norbixina
BX-ANNATTO 0.8% Annatto con 0.8% de norbixina
ANNATO Annatto con 15% de norbixina

BX-ANNATTO13% Annatto con 13% de norbixina
Obtenido a partir de las semillas de Annatto con contenido de norbixina.

Beneficios asociados:
Colorante natural

Color:
Amarillo claro a Naranja oscuro




BX-CARMIN

BX-CARMIN 50%
BX-CARMIN 4%

Colorante natural obtenido a partir de los extractos acuosos de cochinilla.

Beneficios asociados:

Se utiliza en la industria alimentaria
para dar coloraciones amarilllas en
distintos medios




BX-CURCUMINA

BX-CURCUMINA 95%
BX-CURCUMINA 8% Curcumina al 8%
Colorante natural obtenido de la extraccion de los pigmentos de la raiz de la curcuma.

Beneficios asociados:
Se utiliza en la industria alimentaria

para dar coloraciones amarilllas en
distintos medios




BX-CLOROFILINA

BX~-CLOROFILINA 95%
BX-CLOROFILINA 10% Clorofilina al 10%
Colorante natural obtenido de la extraccion de los pigmentos de la Clorofilina.

Beneficios asociados:

Alternativa natural y saludable para
la presentaciéon de alimentos es la
versatilidad en tonalidades verdes




BX-BETACAROTENO

BX-BETACAROTENO1% Betacaroteno 1% SD
BX-BETACAROTENO 10% Betacaroteno 10% DG

Colorante natural a base de betacaroteno dispersado en distintas matrices dependiendo el
articulo.

Beneficios asociados:

Se utiliza en la industria alimentaria
para dar coloraciones amarillas a
naranjas en medio acuoso en un
intervalo de pH de 2.5 - 8 dependien-
do de la dosis y aplicacion.




BX-WHITE

BX-WHITE Carbonato de calcio
BX-WHITE02 Almidon modificado de maiz, Maltodextrina de maiz, Aceite de girasol y
Vitamina E (Antioxidante)

Alimento colorante en polvo para aportar color blanco.

Beneficios asociados:




BX-ORP 10%

BX-ORP 10% ORP 100 000 al 10 % en n-zorbit
BX-ORP 100,000 UC ORP 100 000

Colorante natural extraido del fruto de pimentén o paprika (Capsicum annuum). Se utiliza
en la industria alimentaria para dar coloraciones naranjas en medio oleoso preferentemen-
te dependiendo de la dosis y aplicacion.

Beneficios asociados:
Alternativa natural y saludable para la
presentacion de alimentos.

Versatilidad en tonalidades naranjas,
~ . etiquetas limpias y se alinea con la
tendencia hacia ingredientes naturales.




BX-GUAYABA

Colorante natural obtenido de la mezcla de almiddn modificado de maiz, extractos de
zanahoria negra (Daucus carota spp. sativus var. artrorubens) y betacaroteno

Beneficios asociados:

Se utiliza en la industria alimentaria
para dar coloraciones rosas en medio
acuoso en pH dcido preferentemente
dependiendo de la dosis y aplicacion




BX-VIOLETA ACAI

Colorante natural obtenido de la mezcla de la espirulina (Ficocianina en polvo) y extractos
acuosos de cochinilla.

Aplicaciones:

S>n &8

Cereales Queso/MontequilIo Confiteria Bebidas Jalea/Mermelada

Beneficios asociados:

Se utiliza en la industria alimentaria
para dar coloraciones violetas
parecidas al acai en medio acuoso
en pH de 4 - 10 dependiendo de la
dosis y aplicacion

Origen:
E-120

Base:
Polvo



ALIMENTOS COLORANTES

Son colores que solo se obtienen mediante procesos fisicos, sin aditivos.
Son concentrados de frutas, vegetales, algas y flores comestibles.

Son productos de gran interés en la Industria de Alimentos al proporcionar
soluciones de gran valor ante una creciente demanda de etiquetas limpias
ademds de aportar beneficios funcionales para la salud.

Algunos ejemplos de estos colores son los extractos de Azafran, Betabel o
Remolacha, Espirulina entre otros.




BX-BETABEL

Colorante natural en polvo a partir de prensando de remolacha roja (Beta vulgaris L.)

Beneficios asociados:
Clean Label

Alimento colorante
Color:

Rosado rojizo




BX-AZAFRAN

Extracto de Azafran

Aplicaciones:
o i @ @
&L A
Panaderia Cdarnicos Lacteos y batidos Confiteria Snacks Salsas

Beneficios asociados:
Clean Label

Alimento colorante
Color: Amairillo

Origen:
Colorante Alimentario

Base:
Polvo.



BX-VERDE AE

Colorante natural obtenido de la combinacion del extracto de azafran (Croccus sativus L.)
y de espirulina (Ficocianina en polvo).

Beneficios asociados:
Clean Label

Alimento colorante
Color: verde




BX-ESPIRULINA AZUL

Colorante natural extraido de la espirulina (Ficocianina en polvo).

Beneficios asociados:

Se utiliza en la industria alimentaria
para dar coloraciones azuladas en
medio acuoso




BX-BLACK CARROT

BX-BLACK CARROT 45 IC Zanahoria negra con 45 de intensidad de color
BX-BLACK CARROT12IC Zanahoria negra con 12 de intensidad de color

Colorante natural en polvo, obtenido a partir de los extractos liquidos de zanahoria negra
(Daucus carota spp. sativus var. artrorubens).

Beneficios asociados:

Se usa como alternativa natural y
saludable para la presentacion de
alimentos es la versatilidad en
tonalidades rojas (pH2 - 3.8) y
moradas (pH neutro)




BX-BLACK (Carbon)

Colorante negro a base de carbon activado. Se utiliza en la industria alimentaria para dar
coloraciones negras. (se recomienda previamente realizar una dispersion en glicerina )
preferentemente dependiendo de la dosis y aplicacion

Beneficios asociados:

Alternativa natural y saludable para
la presentaciéon de alimentos es la
versatilidad en tonalidades negras.

Etiquetas limpias

Se alinea con la tendencia hacia
ingredientes naturales.
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OLEORRESINAS

CAPSICUM

JENGIBRE

cURCUMA




OLEORRESINA DE CAPSICUM

Oleorresina 1,000,000 SHU

Aplicaciones:

Carnicos y Embutidos Chocolateria Botanas Pastas y Harinas

Beneficios asociados:

Aporte de picor

Origen:
Extracto botdnico
Base:

Oleoso



OLEORRESINA DE JENGIBRE

Oleorresina de Jengibre

Aplicaciones:

plkia

Carnicos y Embutidos Chocolateria Reposteria y Dulces

Beneficios asociados:

Aporte de sabor

Origen:
Extracto boténico
Base:

Oleoso



OLEORRESINA DE CURCUMA

Oleorresina de CUrcuma

Beneficios asociados:

Estandarizacién de color y textura




EXTRACTOS

ONAX-F OLEO

ONAX-F OLEO SPICE

CAFE




ONAX-F OLEO

Ajo, Cebolla, Tomillo, Gugijillo, Orégano, Romero, Comino, Clavo, Pimienta

Beneficios asociados:

Saborizantes naturales




ONAX-F OLEO SPICE

1 Orégano, Romero, Pimienta, Clavo, Tornillo y Comino 2) Cebollg, ajo y Guaijillo

2o

Beneficios asociados:

Saborizantes naturales




EXTRACTO DE CAFE

Extracto concentrado de café

Aplicaciones:
—5)
\__/ o
G
Panaderia Bebidas no alcohdlicas Tés e Infusiones Bebidas alcohdlicas

Beneficios asociados:

Aporte de sabor

Origen:
Extracto botdnico
Base:

Acuoso



ACEITES ESENCIALES

NARANJA DULCE

i i NARANJA AMARGA



ACEITEESENCIAL DE NARANJA DULCE

Hidrodestilado de naranja dulce

Beneficios asociados:

Aporte aromatico




ACEITEESENCIALDE NARANJA AMARGA
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Hidrodestilado de naranja dulce

Aplicaciones:

I =0

Panaderia Chocolateria Bebidas no alcohdlicas Margarinas y Dips

Beneficios asociados:

Aporte aromatico

Origen:
Extracto boténico
Base:

Oleoso



e
N

o -
5 B_lOAELT

¥l

1\"
gt




EXTRACTODE APIO

Extracto de apio estandarizado en nitratos

Beneficios asociados:

Sustitucidn de nitratos para carnicos




BX-ABRILLANTADOR

Colorante natural del extracto liquido de azafrdn tradicional (Croccus sativus L)

Aplicaciones:

En cualquier producto que se necesite dar brillo especialmente en panaderia,
ideal para sustituir al huevo

Panaderia

Beneficios asociados:
Abrillantador natural, ideal como
sustituto del huevo para dar brillo.

| y ® : 2, . .
\ .9 Sin azlcar.

Origen:
Extracto natural, Aditivo

Base:
Liquido



EXTRACTO DE YUCA

Extracto de yuca estandarizado en saponinas

Beneficios asociados:

Agente espumante / Regulador de espuma
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ONAX SF-DIGEST

Aloe verq, cuachalalate y hoja de guayaba

Aplicaciones:

=

ahy @

Lacteos y batidos Bebidas no alcohdlicas

Pastas y Harinas Cereal de desayuno

Origen:
Extracto botdnico estandarizado
Base:

Polvo

Reposteria y Dulces Tés e Infusiones

Beneficios asociados:

Cuidado del sistema digestivo
(acemanano y flavonoides)



ONAX SF-INMUNE

Flor de sauco, Equindceaq, Jengibre, Vitamina C y Vitamina D3

5 o dE D

L&cteos y batidos ~ Bebidas no alcohdlicas Reposteria y Dulces Tés e Infusiones

Pastas y Harinas Cereal de desayuno

Beneficios asociados:

Cuidado del sistema inmune
(Vitamina D3y Vitamina C)

Origen:
Extracto boténico estandarizado
Base:

Polvo



ONAX SF-PROT

Chicharo, arrogz, frijol negro y garbanzo

Aplicaciones:
i
Panaderia Carnicos y Embutidos L&cteos y batidos Tés e Infusiones
- —
@

Pastas y Harinas Cereal de desayuno Bebidas no alcohdlicas Chocolateria

A 5 \ Beneficios asociados:
s porte proteico

Origen:
Extracto boténico estandarizado
Base:

Polvo



ONAXSF-VIS

Zanahoriag, col rizada y espinaca

Beneficios asociados:

Cuidado de la visién (Astaxantina)




ONAX SF-FIBER

Algarrobo, amaranto, linaza, chia, frambuesa y nopal

B iR B

Lacteos y batidos Bebidas no alcohodlicas Reposteria y Dulces Tés e Infusiones
o i
AN

Pastas y Harinas  Cereal de desayuno Panaderia Chocolateria Botanas

Aplicaciones:

Beneficios asociados:

Aporte de fibra cruda

Origen:
Extracto boténico estandarizado
Base:

Polvo



ONASOME® INMUNE VCDS

Vitamina D3, vitamina C, vitamina E y extracto de flor de sauco

Beneficios asociados:

Cuidado de la vision (nanotecnologia y
vitaminas)




ONASOME® RELAXLTAV

Valerianag, L-Teanina y L-Arginina

Aplicaciones:
AR 5
O i —
A
Lacteos y batidos Bebidas no alcohdlicas
Beneficios asociados:
Relajacion
— i,
Origen:

Nanotecnologia
Base:

Acuoso



ONASOME® DETOX MCJ

Moringa, menta, jengibre y té limon.

Aplicaciones:

Lacteos y batidos Bebidas no alcohdlicas

Beneficios asociados:

Cuidado antioxidante

Origen:
Nanotecnologia
Base:

Acuoso



RESVERATROL MICRONIZADO

Antioxidante altamente estable

Aplicaciones:

RO @

ALlo

Lacteos y batidos Reposteria y Dulces Bebidas no alcohdlicas  Cereal de desayuno

Beneficios asociados:

Antioxidante

Origen:
Nanotecnologia
Base:

Polvo



